


initialement brassée en 2019, notre chère 
coco bongo fait son come-back.

il s’agit plus que jamais d’une bière noire et
intense, brassée avec une généreuse dose de
noix de coco râpée et torréfiée dans le vrai

four d’une vraie boulangerie. on se régale de
ses notes profondes de cacao amer et de café,

relevées par la finale sèche qui sublime la
dégustation.

style : russian imperial stout
malts : pale, flocons d’avoine, carared, caramunich 3, carafa 3

houblon : colombus
amertume : 40 IBU      alcool : 10 % 


