


Une bière assez unique en son genre, équilibrant une
base maltée complexe avec des notes acidulées et une

explosion de fruits rouges. Grâce à l'ajout généreux de
concentrés de framboise, mûre, et myrtille, elle offre
une expérience fruitée intense, adoucie par une pointe

de douceur résiduelle.

style :  double blanche mûre myrtille framboise
malts : pale, blé, vienna, flocons de blé, caramunich 3

houblon : colombus
amertume : 12 IBU      alcool : 7,5% 

couleur : cuivrée
nez : acidulé, grenadine

bouche : fruits rouges, minérale, ronde, caramélisée
final : malté, sirupeux, boisé


