


BRASSERIE INDEPENDANTE

["ACTDITE 5T LA MARQUE DE FABRIQUE DE LA SOUR ALE, BIERE POUR
LAQUELLE ON EFFECTUE UNE PREFERMENTATION LACTIQUE AVANT
LA FERMENTATION CLASSIQUE. EN GROS, LES LACTOBACTLLUS
MANGENT LE SUCRE QUE DEVIENT DE L' ACIDE LACTIQUE, PUIS LES
LEVURES SULVENT LE PROCESSUS HABTTUEL. EN COURS DE
FERMENTATION, ON Y MET UNE BONNE DOSE DE PUREE DE
MANGUE POUR UN MAX D'INTENSITE : BOUM, CA EXPLOSE EN
BOUCHE . UNE BELLE CONTRADICTION, UN BEL EQUILLBRE ENTRE

/

ACIDITE £ DOUCEUR - LETOUT SANS AMERTUME.

SYLE :
MALTS :
HOUBLON :
AMERTUME - ALCOOL -



